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Die unabhingige Zeitung fiir die Landwirtschaft

Neuwinzer

Der Berner Peter

Trauben. Das mit

Regionen 10

Traumstart fiir

Herren wechselte
vom Gemiise zu den

Erfolg: Seine Weine
wurden ausgezeichnet.

Ein Neuling rdumt ab

Thérishaus BE Peter Herren traute seinen Ohren kaum, dass zwei seiner Tropfen als Berner Wein
des Jahres ausgezeichnet wurden. Dabei war es erst die zweite Ernte in seinem Rebberg.

Robert Alder

Thorishaus ist ein Winzerdorf,
schon gewusst? «252 Hektaren
zihlt die Rebfliche im Kanton
Bern, nur rund 40 liegen nicht
am Bielersee. Thorishaus hat mit
gut 2 Hektaren ebenso viel Reb-
flache wie Oberhofen am Thu-
nersee», erzihlt der Neuwinzer
Peter Herren. Er darf sich zu
Recht freuen, denn seine ersten
Weine holten auf Anhieb Aus-
zeichnungen.

Erst Gemiise, dann Reben

Peter Herren ist ein Ur-Thoris-
hauser. Auf dem elterlichen Be-
trieb im Stucki hat er bis 1997
noch Kiihe gemolken. Bereits sei-
ne Grosseltern bauten Gemiise
anund verkauften dieses auf dem
Markt. «Es ist nachgewiesen,
dass dank der frithen Lage vor
rund 100 Jahren 40 Familien vom
Gemiiseanbau leben konnten»,
so Herren.

Auch Peter Herren war Ge-
milsegdrtnermeister und be-
schéftigte 12 Mitarbeitende, war
23 Jahre Produzent fiir die
Migros. «Die Abhéngigkeit von
einem Grossverteiler machte mir
immer mehr zu schaffen. Als die-
ser seinen Einkauf neu organi-
sierte, mussten auch wir uns neu
organisieren», sagt der 58-Jahri-
ge, der bis heute Geschiftsfiihrer
der Gemiiseproduzentenvereini-
gung Bern-Freiburg (GVBF) und
zu 50 Prozent als selbststdndiger
Fahrlehrer titig ist. Das war der
Startschuss zum Rebbau.

Historischer Standort

Sein Nachbar Fritz Jost hatte be-
reits 2014 Reben gesetzt. In der
«Beschreibung des Amtes Lau-
pen» von 1779 steht, dass an den
Siidhédngen zwischen Neuenegg
und «Dérishaus» auf 9 Hektaren

Peter Herren liess den Gemisebau hinter sich und stieg erfolgreich

auf Reben um. BILD: ROBERTALDER

Reben standen. Mit der Reblaus
verschwanden diese.

«Das ist die Eigenschaft der
Gmiiesler: sich die Infos beschaf-
fen und ein Netzwerk mit Fach-
leuten aufbauen. Der Gemiise-
bau sei die Konigsdisziplin der
Landwirtschaft, ist Herren iiber-
zeugt. So plante er seinen neuen
Betriebszweig akribisch. Der Bo-
den ist schwachhumoser, sandi-

ger Lehm, in der Oberschicht mit
einem pH-Wert von 6,6, in einem
Meter Tiefe 5,9. Im Herbst oft
nebelfrei, vergleichbar mit Ins.

Der Inser Lorenz Himmerli,
der sich mit seinen Weingiitern
in Ins, am Vully und auf der Pe-
tersinsel einen Namen gemacht
hat, vinifiziert Herrens Trauben.
«Erist somit zur Hilfte am Erfolg
beteiligt.»

«Als man mir sagte,
auch der Rosé Pinot
x Divico 2025 habe
den ersten Rang
erreicht,warich
froh, dass ein Stuhl
in der Nahe war.»

Peter Herren
Winzer

Schon ein Jahr zum Voraus
hatte Herren mit GPS die Pflanz-
reihen definiert und das «fal-
sche» Saatbett vorbereitet. Dann
im April 2023 war es so weit:
1,9 Hektaren Reben setzen, ein
Drittel rot, zwei Drittel weiss,
fiinf Sorten: Pinot noir und Divi-
co sowie die Weissweinsorten
Riesling-Sylvaner, Sauvignac und
Gewlirztraminer. Nicht mit der
Setzmaschine, sondern mit einer
Setzgabel an einem Bagger. Dies
dauere etwas langer, verhindere
jedoch Schmierschichten.

«Ich habe am Strickhof das
Betriebsleitermodul Rebbau so-
wie den Weinbaukurs von
Agroscope Widenswil besucht,
darf mich also Weinbauer nen-
nen. Und ich konnte von der Er-
fahrung von Markus Simmler aus
Buchberg SH profitieren. Das ist
ein Profi, der schon Dutzende
von Rebbergen angelegt hat. Und
das Schone: Es hat vom ersten
Moment an gematcht zwischen
uns beiden», berichtet Herren.
Mit der Rebschule von Andreas
Meier in Wiirenlingen AG wur-
den die Sorten ausgewihlt. Bei
der téglichen Arbeit helfen ihm

sein langjahriger polnischer Mit-
arbeiter und sein Neffe.

Riesiges Gliick

Nach der ersten Ernte 2024
winkte Lorenz Himmerli ab: Es
gebe keinen verniinftigen Wein
aus den Trauben der noch jungen
Rebstocken, aber fiir Traubensaft
reiche es. So entstand die Trau-
benschorle, eine willkommene
Alternative bei Apéros. 2025 wur-
den rund 6000 Flaschen Wein
abgefiillt. Weshalb er am «Wein
des Jahres»-Wettbewerb mitge-
macht habe? «Ich bin neu, muss
bekannt werden und mochte bei
Degustationen dabei sein kon-
nen.»

Als dann das Telefon klingel-
te und es hiess, er habe mit seinem
Sauvignac den besten Piwi-Wein
gehabt, dachte Herren, dass es
wohl nur ein paar Proben gewe-
sen seien. <Es waren 17. Als man
mir sagte, auch der Rosé Pinot x
Divico 2025 habe den ersten
Rang erreicht, war ich froh, dass
ein Stuhl in der Ndhe war.» Bei
derweissen Spezialitit, dem Sau-
vignac 3174 Thorishaus 2025,
Bern AOC, reichte es fiir den drit-
ten Platz. «Damit hétte ich nie ge-
rechnet, das ist ein riesiges Gliick,
braucht aber auch eine Portion
Demut», so Herren.

Name lange unbekannt

An der Weintaufe Ende April war
noch nicht bekannt, wie der Trop-
fen genannt wiirde. Herren
schmunzelt: Die Postleitzahl 3174
ist das Einzige, was ganz Thoris-
haus gemeinsam hat. «80 Prozent
meiner Kunden freuen sich an der
ExKklusivitat», meint er trocken.
Doch mit dem «Goldsegen» dn-
dert sich das. Ein Blick in den On-
lineshop und ins klimatisierte
Weinlager bestitigt es: Die ersten
Posten sind bereits ausverkauft.



