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Vorschusslorbeeren, pardon, Vorschusstrauben

Verkostung des ersten Jahrgangs der Weine «3174»

THORISHAUS — Geduld.
Wer sie hat, der zeigt Mut,
Ausdauer und Kraft. Vor
drei Jahren hat Peter Her-
ren auf 1,9 ha auserlesene
Reben gepflanzt, mit dem
ambitionierten Ziel, wieder
Wein gedeihen zu lassen, wo
einst schon vor 500 Jahren
ebensolcher heranwuchs.
Vor fiinf Monaten erntete
das halbe Dorf die Trauben,
vor wenigen Tagen durfte
der Neo-Winzer mit seiner
Familie die ersten Resultate
der bald abgeschlossenen
Vinifizierung verkosten.

«Der ist unserem Riesling-Sil-
vaner ebenbiirtig», sagt Lorenz
Hémmerli. Peter Herren reisst
die Augenbrauen hoch, schaut
den Winzer von Himmerli Wei-
ne an, dann seine Familie, und
kann sich ein Licheln nicht ver-
kneifen. Es ist mehr als Erleich-
terung; es fiihlt sich an, als hitte
der Weinguru «Parker» gerade
eine hohe Punktzahl vergeben.
Denn Hammerli ist nicht irgend-
ein Winzer. Sein Weingut mit
Reben in Ins, am Vully und auf
der St. Petersinsel im Bielersee
gehort zu den besten Adressen
der Region. Seine Fihigkeiten in
der Vinifizierung haben dem Tra-
ditionsbetrieb schon viele Preise
beschert, und die Burgergemein-
de Bern hat ihr Rebgut auf der St.
Petersinsel den Hammerlis anver-
traut. Herren hat nichts dem Zu-
fall iiberlassen und die Reifung
seiner ersten drei Weine genau
diesem hochdekorierten Winzer
anvertraut.

Der Riesling-Silvaner
«Die Nase ist schon mal grossar-
tig», kommentiert der Thorishau-
ser. Die kleine Gruppe, der die
Ehre zuteil wird, den Weisswein
als Erste zu verkosten, nickt zu-
stimmend. Himmerli erklirt, dass
der Wein noch nicht filtriert ist; so

Peter Herren (links) freut sich iiber seine ersten edlen Tropfen. | Foto: s

bleibe er weicher und runder, bis
er in die Flasche darf. «Er kommt
richtig gut», freut sich Herren,
withrend man sich iiber den Sdu-
regehalt unterhilt und die Ausge-
wogenheit lobt. Um dem Weingut
«3174» in Thorishaus eine gute
Ernte und einen soliden Start
zu bescheren, haben die Ries-
ling-Silvaner-Trauben den An-
fang gemacht. Schnell wachsend
bescheren sie relativ friih eine
gute Ernte. Herren hat diese Sor-
te ganz bewusst miteinbezogen,
um moglichst zeitnah einen gu-
ten Wein ausschenken zu diirfen.
Dafiir ist die Vinifizierung dieser
Sorte nicht ganz einfach, doch
Hiammerli hat all sein Herzblut
hineingesteckt, und die 2000 1,
die nun auf die Flaschenabfiil-
lung warten, versprechen einen
Paukenschlag zum Auftakt.

Der Sauvignac
Auch das zweite Glas ziert ein
Weisswein. Einer, den man je-
doch weitaus weniger kennt als
den Riesling-Silvaner. Sauvignac
ist eine pilzresistente Rebsorte,
die aus drei Traubenarten besteht
(Sauvignon Blanc, Riesling und
eine unbekannte Sorte). Weingii-
ter, die diesen anbieten, kommen
unter anderem sogar aus dem Bor-
deaux-Gebiet. Wieder tauchen

die Verkosterinnen und Verkoster
ihre Nase ins Glas. Der Duft zeigt
sich nun fiilliger, aromatischer
und vielschichtig. Und der Gau-
men fiihrt das Geschmackserleb-
nis unbeirrt fort. Fast erinnert der
Sauvignac an die Sémillon-Trau-
be, die es schafft, ein Feuerwerk
an Geschmacksrichtungen zu
ziinden. Dieser Sauvignac tut
dies ebenfalls, dezenter, feiner,
ausgewogen. Herren kann seine
Freude kaum noch ziigeln. Auch
die 600 1 des zweiten Weins sind
ein Versprechen.

Der Rosé
Am meisten Geduld verlangt der
Rotwein ab. Weil die Pinot-Noir-
und Divico-Rebstocke jung sind,
will man nicht mit einem flachen
Rotwein debiitieren, sondern
startet mit einem Rosé. Clever.
«Die Kombination dieser Trau-
ben als Rosé ist eine Seltenheit»,
stellt Himmerli fest, wihrend er
das dritte Glas einschenkt. Das
Resultat ldsst sich bereits sehen.
Die Farbe ist ausbalanciert, nicht
zu dunkel, nicht zu hell, und als
wiirde sie den Geschmack ver-
raten, begeistert der Rosé die
Tischrunde schon nach dem ers-
ten Schluck. Ausgewogen, ja
mitunter sogar leicht verspielt,
tut der Rosé genau das, was er

soll: Er erfrischt und erhellt die
Gemiiter. Nun ist die Erleichte-
rung bei Himmerli spiirbar, denn
«dieser ist am schwersten zu win-
zern», gibt er zu.

Peter Herren ist nicht nur erfreut,
er ist entziickt: Alle drei Weine
tibertreffen seine Erwartungen
und auch jene des Winzers. Wenn
am 26. April die Weintaufe in
Thorishaus vonstattengeht, wer-
den die «Getauften» wohl fiir
Aufsehen sorgen. Wer hitte das
gedacht? Peter Herren natiirlich.
Als Gemiisebauer versteht er es
wie kaum ein anderer, wie man
Pflanzen hegt und pflegt, wie
man den Siidhang in Thorishaus
mit seinem idealen Boden nutzt.
Lorenz Hdmmerli derweil ver-
steht es, die handgepfliickten
Trauben so weiterzuverarbei-
ten, dass sich die ganze Fiille
des Terroirs und der Trauben im
Glas entfalten kann. Die perfekte
Kombination dreier Komponen-
ten. Drei? Ja. Die dritte Zutat ist
die vielzitierte Geduld. Sie macht
den Unterschied zwischen einem
natiirlichen Juwel und einem ge-
wohnlichen Tropfen. Fiir das jun-
ge Weingut «3174» gibt es viele
Vorschusslorbeeren, Pardon, Vor-
schusstrauben. Wohl bekomm's.

Sacha Jacqueroud




