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Stucki News
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Wie geht es weiter?

12./13. Dezember 2025

Eröffnung Weihnachtsbaumverkauf  
mit Traubensaftdegustation und Raclette-Stübli

12.– 24. Dezember 2025

Weihnachtsbaum- und Traubensaftverkauf

26. April 2026

10.00 – 11.00 Uhr Weintaufe

anschliessend Degustation von unserem ersten Wein  
(Alle können probieren. Eintragen in die Agenda nicht vergessen!)

1./2./3. Mai 2026

Tage des offenen Weinkellers

Weitere Infos unter: www.3174.ch

  peter_herren_der_weinbauer

 

Peter Herren 
Weinbauer 

Freiburgstrasse 67 
3174 Thörishaus 

Tel. 031 889 01 89 
Nat. 079 415 22 29



Rebberg in Thörishaus
Mit der Pflanzung vom zweiten Reb-
berg in Thörishaus am 13. April 2023 
haben wir dazu beigetragen, dass 
die Berner Weinkultur ein bisschen 
ausgedehnt wird. 

Mit der Fläche von 1,9 Hektar und 
fünf verschiedenen  Traubensorten 
haben wir etwas gepflanzt, das 
 Freude macht. 

Unsere Traubensorten

Sauvignac, Pinot Noir,  Gewürztraminer, 
Riesling-Silvaner und  Divico

Der Frühling 2025  
war wunderbar! 
Keinen Spätfrost, ein trockener An-
fang des Sommers und Regen im 
richtigen Moment. Beim Rebschnitt 
konnten wir mit Genugtuung feststel-
len, dass in den ersten zwei Jahren 
die Rebstöcke gut angewachsen sind.

Wann ist der richtige Zeitpunkt 
zum Ernten? 

Gemäss der Fachliteratur: 100 Tage 
nach der Blüte. 

Bei wunderbarem Wetter konnte sich 
die Blüte in der ersten Junihälfte ent-
falten. Mit dem guten Wetter wurde 
die Ernte für den 20. September 2025 
prognostiziert.

Die Spannung steigt!

Als Gemüsegärtner habe ich ge-
wusst, dass es spannend ist zu einem 
Naturprodukt zu schauen. Aber dass 
es bei den Trauben derart spannend 
ist, hätte ich nicht gedacht. 

 – 5 Jahre nach der ersten Idee

 – 3 Jahre nach der Pflanzung

 – 3,5 Jahre Pflege

Und die Spannung ist gestiegen. 
Aber was ich verraten kann: diese 
Spannung zu erleben ist ein wunder-
bares Gefühl! Besonders, wenn es 
gut kommt.

Oechsle messen
Ende August war das erste Mal 
Oechsle messen angesagt, um zu 
sehen, ob die Trauben schon reif 
genug für die Ernte sind. Das Ziel ist 
möglichst gut ausgereifte Trauben zu 

ernten, denn das gibt guten Wein. Je 
reifer die Trauben sind, umso sensib-
ler sind sie jedoch auch.

Ernten
Nach einem starken Gewitter auf 
die reifen Trauben am 1. September 
2025 entschieden wir uns, möglichst 
schnell den Riesling-Silvaner, der am 
reifsten war, zu ernten (am 6.9.2025).

Die restlichen Trauben konnten wir 
bei schönem Wetter am 20.  Sep-
tember 2025 ernten. Es war ein wun-
derbarer Tag für mich und auch bei 
den Helfern war ein Lächeln auf den 
 Gesichtern zu sehen.

Oechsle messen

Zuckergehalt messen

Vinifizierung

Prozess, bei dem Trauben zu Wein 
verarbeitet werden

Verarbeitung
Die Vinifizierung lassen wir bei Lorenz 
Hämmerli in Ins machen. Insgesamt 
wurden 15 Baloxen Riesling-Silvaner, 
3,5 Baloxen Sauvignac und insge-
samt 6 Baloxen Divico und Pinot Noir 
zusammen verarbeitet. Aus den bei-
den letzten Sorten wird ein Rosé ge-
macht, da die Rebstöcke noch zu 
jung für einen guten Rotwein sind.

Zusätzlich haben wir 1,5 Baloxen aus 
verschiedenen Sorten bei der Familie 
Hurni zu Traubensaft pressen lassen. 

So gross ist eine Baloxe:


